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Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Les plats sont susceptibles de
contenir des substances ou
dérivés pouvant entrainer des
allergies ou intolérances.

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Jakiek alergiak edo
intolerantziak sor ditzaketen
substantziak edo eratorriak
izan ditzakete.

Restaurant escolar

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20
% de produits bio au minimum.
Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

Los plats que poden aver
substancias o derivats e
provocar allergias e
intolerancias.
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*Plats
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cuisine
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AT I*
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g:;gg‘:r’;i RIZ BIO A LA GALETTE DE FERIE SEMOULE CAROTTES
Garmiments TOMATE LEGUMES COousCous BIO* SAUTEES BIO*

. GATEAU AU

Laitages

Esnekia FROMAGE BLANC FROMAGE BIO CHOCOLAT bU EMMENTAL BIO
Lei[atge BIO ET LOCAL CHEF*

Desserts .

Desertak BANANE BIO COMPOTE BIO ET CREME ANGLAISE CLEMENTINE BIO
Desserts LOCALE

Godiers fruit d_e saison

Krakadak laitage

Vrespeérs biscuit
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Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Les plats sont susceptibles de
contenir des substances ou
dérivés pouvant entrainer des
allergies ou intolérances.

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Jakiek alergiak edo
intolerantziak sor ditzaketen
substantziak edo eratorriak
izan ditzakete.

Restaurant escolar

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20
% de produits bio au minimum.
Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

Los plats que poden aver
substancias o derivats e
provocar allergias e
intolerancias.
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K?:E;ir:k fromage a la coupe

Vrespers

compote de fruits
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Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Les plats sont susceptibles de
contenir des substances ou
dérivés pouvant entrainer des
allergies ou intolérances.

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Jakiek alergiak edo
intolerantziak sor ditzaketen
substantziak edo eratorriak
izan ditzakete.

Restaurant escolar

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20
% de produits bio au minimum.
Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

Los plats que poden aver
substancias o derivats e
provocar allergias e
intolerancias.
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Dessers | COMPOTE BIO ET < BROWNIE DU
gzzggiz LOCALE O FRUIT DE SAISON GATEAU BASQUE CHEE* FRUIT BIO
Godters (:ompl())itsecgtiaI fruits
Krakadak petit suisse

Vrespers
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Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Les plats sont susceptibles de
contenir des substances ou
dérivés pouvant entrainer des
allergies ou intolérances.

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Jakiek alergiak edo
intolerantziak sor ditzaketen
substantziak edo eratorriak
izan ditzakete.

Restaurant escolar

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20
% de produits bio au minimum.
Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

Los plats que poden aver
substancias o derivats e
provocar allergias e
intolerancias.
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Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimércs Dijaus Divés
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) HARICOTS VERTS )
Enti L
Lehenplsera . BIO ET DES DE i ATONNAISE EMOUL ADE BIG* BETTERAVE BIO
Fntrada JAMBON EN
Plats STEAK HACHE A BLANQUETTE DE BEIGNET DE
Jaki nagusiak SAUCE PATES BIO* PIZZA DU CHEF* VEAU LOCAL POISSON SAUCE
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: PUREE DE ;
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O iak *
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ET LEGUMES)*
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fiﬂitkg'i EMMENTAL BIO CHOCOLAT BIO AUX ERUITS BARRE BRETONNE CHANTENEIGE BIO
Desserts . YAOURT VANILLE COMPOTE BIO ET
peserek | CLEMENTINE BIO FRUIT BIO BIO ET LOCAL LOCAL
Goditers frAuit de sai_son
Krakadak gateau maison

Vrespers

lait
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Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Les plats sont susceptibles de
contenir des substances ou
dérivés pouvant entrainer des
allergies ou intolérances.

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Jakiek alergiak edo
intolerantziak sor ditzaketen
substantziak edo eratorriak
izan ditzakete.

Restaurant escolar « payYs

| ~ Basaue
Menuts cambiadis segon las eusKaL
aprovedidas HeRRIa

COMMUNAUTE
D’AGGLOMERATION

Los nostes engatjaments : 20

% de produits bio au minimum. HIRIGUNE
Fruta e legumatge Bio (de la ELKARGOA
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e

cuelhudas).

COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Los plats que poden aver
substancias o derivats e
provocar allergias e
intolerancias.

Viandes et volailles frangaises

ANIMATION SAVOYARDE

*Plats
confectionnés en
cuisine

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimércs Dijaus Divés
07/12 08/12 09/12 10/12 11/12
Lehgg‘ﬁ:tera OEUF DUR CHOU-FLEUR SALADE (:3 g‘::_\,i?_?g CB:IYO
* *
Entrada MAYONNAISE SAUCE COCKTAIL COMPOSEE ET LOCALE)*
CROZIFLETTE
saki mepusiax | CRUMBLE DE SAUTE DE PORC NUGGETS AU (crozets bio au AIGUILLETTES DE
Plats LEGUMES D'HIVER* AUX CAROTTES* POULET jambon et au COLIN PANEES
reblochon AOP)*
Garnitures =
Osagariak SEMOULE BIO* POMMES DE PUREE DE SALADE VERTE COQUILLETTE
Garniments TERRE VAPEUR POTIRON* BIO ET LOCALE* BIO*
EPINARDS A LA
CREME*
Lait
fonckia | YAOURT AROMATISE GOUDA VACHE QUIRIT () EMMENTAL BIO
Leitatge BIO
N YAOURT
Desserts . CREME DESSERT ECLAIR AU COMPOTE BIO
CLEMENTINE
Decsons VANILLE BIO CHOCOLAT MYRTILLES BIO LOCAL
LOCAL
e

Vrespers
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Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Les plats sont susceptibles de
contenir des substances ou
dérivés pouvant entrainer des
allergies ou intolérances.

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Jakiek alergiak edo
intolerantziak sor ditzaketen
substantziak edo eratorriak
izan ditzakete.

Restaurant escolar «* PaYS

/\ BasQue
Menuts cambiadis segon las GUSKaL
aprovedidas HéeRRIa
Los nostes engatjaments : 20 Si“é&”t’é‘,ﬁé’.lif.on
% de produits bio au minimum. HIRIGUNE

Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

ELKARGOA

COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Los plats que poden aver
substancias o derivats e
provocar allergias e
intolerancias.

Viandes et volailles frangaises

REPAS DE NOEL

*Plats
confectionnés en
cuisine

Lundi U ET(e] Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimércs Dijaus Divés
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) CAROTTES POTAGE DE
Entréee R
Lehenplatera | RAPEES BIO ET POTIMARRON BIO SALADE BAR BE;;EIZAE\QES
Fniada LOCALES* ET LOCAL*
EMINCES DE
Plats SAUCISSE VOLAILLES AU LASAGNE AU
ki iak -
I | GRILLEE LOCAL* LAIT DE COCO ET BOEUF BIO* () cHeESBURGER CORDON BLEU
CURRY
Gamitures | ENTILLES BIO AU PETIT-POIS AU
O iak
G;ﬁﬁirgr?ts BOUILLON* RIZ PILAF BIO SALADE VERTE ROSTI JUS*H
. BUCHE CAROTTES BIO ET
PATISSIERE AU LOCALES*
CHOCOLAT DU
Laitages BISCUIT A LA NOIX -~ YAOURT SUCRE
E:Ir[l;g: CHANTENEIGE BIO DE COCO SAPIN DE NOEL CLEMENTINE BIO
Desserts . N
Desertak BANANE BIO SALADE DE CLEMENTINE PERE NOEL MADELEINE BIO
Desserts FRUITS
Goditers fruit (_ie sgison
Krakadak petit suisse

Vrespers

gateau maison
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